
Gotland
Betor / Beets

Saltkokta betor 
friterad Couvré / pesto på kronärtskocka & cashewnötter / smörstekt brioche.

Salt cooked beets
fried Couvré / pesto on artichoke & cashew nuts / butter fried brioche.

Lamm / Lamb
Ört- och vitlöksmarinerad lammytterfilé

potatiskaka / rödvinssås / rostad svartrot / bakade körsbärstomater.
Herb and garlic marinated lamb 

potato cake / red wine sauce / roasted salsify / baked cherry tomatoes.

Citron & Saffran / Lemon & Saffron
Citron- och saffranstartelette / Italiensk maräng / färska bär.

Lemon and saffron Tartelette / Italian meringue / fresh berries.

Klassisk
Lax & räkor / Salmon & shrimps

Skagenröra / Najadlax / löjrom / smörstekt brioch / dill / citron. 
”Skagen” (seafood) mix / Najad salmon / whitefish roe / butter fried brioch / dill / lemon.

Oxfilé / Beef Tenderloin
Helstekt oxfilé

Jordärtskockspuré / tryffelsås / sparris / rotsakschips.
Roast beef tenderloin 

Jerusalem artichoke / truffle saus / asparagus / root vegetables chips.

Creme brulée
Klassisk, krämig, vanilj / Classic, creamy, vanilla.

Surf & Turf
Kalv / Calf

Carpaccio på kalvinnanlår
Parmesan / pinjenötter / marinerat kronärtskockshjärta / körsbärstomat / rucola.

Carpaccio on veal
Parmesan / pine nuts / marinated artichoke heart / cherry tomato / arugula.

Röding / Char
Smörstekt Röding

Potatispuré / råriven pepparrot / brynt smör / räkor / dill- & citrusslungade sockerärtor.
Butter fried char

Potato / horseradish / brown butter / shrimp / dill and citrus hurled sweet peas.

Choklad / Chocolate
Chokladpastej / hallonskum / lakritsmaräng / flingsalt.

Chocolate Terrine / raspberry foam / liquorice meringue / salt flakes.
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